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ANTIPASTI DA CONDIVIDERE

En solo ou a partager, laissez-vous surprendre par des plats généreux et fidéles a la cuisine traditionnelle italienne

ANTIPASTI FORMAGGIO.........oovevvveevnneee. Petit 10,00
.................................................................................. Grand 16,00
Pecorino, Grana Padano, Scamorza fumé,

Asiago, bouquet de salade, noix, miel & beurre

ANTIPASTI SALAMI ... Petit 10,00
.................................................................................. Grand 16,00
Speck, Salami Milano, Spianata Piccante,

Porchetta, beurre & cornichons

ANTIPASTI SALAMI FORMAGGIO a partager ..... 15,00
Speck, Salami Milano, Spianata Piccante, Porchetta,
Pecorino, Grana Padano, Scamorza fumeé, Asiago,

beurre, cornichons & sa focaccia maison

INSALAT

Découvrez nos salades artisanales faites avec des produits frais !

SALADE CAESAR

Bouquet de salade, tomates d’antan,
jambon italien affiné 9 mois,

poulet pané fagon panko,

oignons rouges, crottons, ceuf poché,
copeaux de Grana Padano & sauce caesar

16,00

SALADE ESTIVALE

Bouquet de salade, tomates d’antan,

melon Charentais,

Burrata di bufala crémeuse, jambon italien

affiné 9 mois, segments de pamplemousse et orange,
tomates confites, copeaux de Grana Padano

& vinaigrette

16,50

SALADE SALMONE E AVOCADO

Quinoa au basilic, tomates confites,

saumon marine fagon gravlax, saumon fume,
avocat facon guacamole & chantilly citronnée
au citron de Sicile

16,50

BURRATA DI BUFALA
CREMEUSE (1258) .ovoovvssrsisssessssssissssssssns 11,00 D

Sur lit de roquette, copeaux de Grana Padano,
tomates cerises, basilic frais & trait de balsamique

BURRATA DI BUFALA
CREMEUSE AL TARTUFO (125g) .........coun... 12,00 D

Sur lit de roquette, copeaux de Grana Padano,
tomates cerises, noisette de créeme Tartufo,
basilic frais & huile olive

VERDURE GRIGLIATE ........ccoooeviiirerenees 10,00 D
Antipasti de légumes marinés :

Aubergines, courgettes, poivrons,

champignons & artichauts

SALADE SCALA

Bouquet de salade, tomates d’antan,

tranches de magret de canard fumeé maison,
tranches de jambon italien affiné 9 mois,
pommes de terre grenaille sautées,

saucisse de Morteau IGP, pesto vert & vinaigrette

16,50

SALADE DELLA CASA 5,50

Bouquet de salade, tomates d’antan
& copeaux de Grana Padano




